La recette du gateau a la citrouille
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Les ingrédients
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1 kg de 200 g de 250g de 25 g de 1 sachet de
. . . 4 ceufs
citrouille sucre farine beure levure
L J
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La réalisation
(e - . . )z
1 ¢/ 1. Evider la citrouille et I’éplucher.
&y
=

2. Couper la citrouille en petits cubes.

3. Faire cuire la citrouille a feu doux avec le
beurre pendant 15 minutes.

4. Mixer la citrouille cuite.

5. Ajouter les ceufs, le sucre et la farine puis
mélanger pour avoir une pate homogeéne.

6. Placer au four a 180° pendant 50
minutes.
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[ La recette du gateau a la citrouille

Colle les ingredients de la recette du gateau a la citrouille.

citrouille sucre farine oceufs

1 kg 200 g 250g 4
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i Colle les étapes de la recette du gateau a la citrouille.
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La recette du gateau a la citrouille

r N
Les ingrédients
1 kg de 200 g de 250g de 25 g de 1 sachet de
. . . 4 ceufs
citrouille sucre farine beure levure
\ J
4 . 4e s )
La réalisation
1 1. Evider la citrouille et I'éplucher.
2 2. Couper la citrouille en petits cubes.
3 3. Faire cuire la citrouille a feu doux avec le
beurre pendant 15 minutes.
4 4. Mixer la citrouille cuite.
5 5. Ajouter les ceufs, le sucre et la farine puis
mélanger pour avoir une pate homogene.
6 6. Placer au four a 180° pendant 50 minutes.
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La recette du gateau a la citrouille
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Les ingrédients
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1 kg de 200 g de 250g de 25gde 1 sachet de
. . 3 4 ceufs
citrouille sucre farine beure levure

1 kg de 200 g de 250g de 25 gde 1 sachet de

citrouille sucre farine 4 ceufs beure levure

1. Evider la citrouille et I’éplucher. 1. Evider la citrouille et I’éplucher.

2. Couper la citrouille en petits cubes. 2. Couper la citrouille en petits cubes.

3. Faire cuire la citrouille a feu doux avec le 3. Faire cuire la citrouille a feu doux avec le

beurre pendant 15 minutes. beurre pendant 15 minutes.

4. Mixer la citrouille cuite. 4. Mixer la citrouille cuite.

5. Ajouter les ceufs, le sucre et la farine puis 5. Ajouter les ceufs, le sucre et la farine puis

mélanger pour avoir une pate homogene. mélanger pour avoir une pate homogene.

6. Placer au four a 180° pendant 50 minutes. 6. Placer au four a 180° pendant 50 minutes.
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4. la cuite.
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avoir une pate homogene.

6. Placer au a 180° pendant 50
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